Receptury dla produktow z linii Ztote-Ziarno opracowane przez naszego technologa oparte
zostaty na opatentowane;j licencji obejmujacej technologie wypieku pieczywa i produktow
piekarskich o obnizonej kalorycznos$ci z wbudowanym w strukture ciasta mikronizowanym
btonnikiem owisianym zawierajgcym zarowno frakcje nierozpuszczalne jak i rozpuszczalne .
Linia produktow Ztote-Ziarno: chleb Ztote-Ziarno, butka kajzerka Ztote-Ziarno i butka
drozdzowa Ztote-Ziarno - to produkty stanowigce Zrodto Btonnika pokarmowego, wpisujace
sie w przyzwyczajenia konsumentow pieczywa jasnego, posiadajace cechy pieczywa z
petnego ziarna o wyzszej sytosci i obnizonej kalorycznosci, dedykowane sa wszystkim
$wiadomym sposobuodzywianiakonsumentom.

Wramach wsparciawdrozeniowego oferujemy:

Gotowe rozwigzanie polegajace na wdrozeniu do produkcji receptur oraz technologii
produkeji opracowanych przez naszego Technologa dla chleba rustykalnego, kajzerki oraz
butkidrozdzowej typu brioszka;

Modelowanie i dostosowanie receptur tradycyjnie stosowanych w piekarniach
polegajace na:

dodaniuwilo$ci4% btonnika owsianego

dostosowaniu odpowiednio wigkszejilosciwody (wzaleznosciod typu stosowanej maki);
dobranie optymalnejtemperatury wody oraz temperatury mieszaniasktadnikow;
czasuipredkos$ciwyrabianiaciasta

okresurelaksacjiciasta.

Receptury dla produktéw Ztote-Ziarno opracowane przez Technologa FIBERCARE oparte sa na wiedzy i do$wiadczeniu z
przeznaczeniem informacyjnym o mozliwosci zastosowania btonnikow owsianych w pieczywie Ztote-Ziarno. Ze wzgledu
na stosowanie réznorodnych surowcow, ich gatunkow, typow i odmian oraz odmiennych procesow technologicznych
proponujemy przeprowadzenie wtasnych prob technologicznych przed wdrozeniem produktow Ztote-Ziarno. Nasz
Technolog - wdrozeniowiec stuzy wszelka pomoca - takze w zakresie dostosowania i modyfikacji oraz modelowania
receptury stosowanejw Panstwa piekarni.

DoSwiadczony Handlowiec FIBERCARE przedstawi Panstwu koncept sprzedazowo - promocyjny obejmujacy znak
graficzny Ztote-Ziarno chroniony dla grupy produktow: chleb, butki, butki drozdzowe - zarezerwowany dla gamy
produktéw piekarniczych wzbogaconych btonnikiem owsianym oraz projekt graficzny ulotki, plakatu, nadruku na
torebke papierowa, gadzety zlogo Ztote-Ziarno.

Polski producent mikronizowanych btonnikéw pokarmowych FIBERCARE Sp. z o.0.
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Firma FIBERCARE specjalizuje sig w produkcji
naturalnych btonnikéw roslinnych, w tym btonnika
owsianego Ztote-Ziarno dedykowanego dla branzy
piekarniczej. Btonniki produkowane innowacyjng

technologia mikronizacji wyr6zniaja sie sposrod innych
dostepnych narynku, czastkamio wigkszej powierzchni
czynnej, dzieki czemu rozdrobniony surowiec ma wyzsza
biodostepno$¢ - czastki sa $rednio, mato lub prawie
niewyczuwalne w ocenie organoleptycznej (w zaleznosci
od wielko$ci rozdrobnienia), majg wtasciwosci
higroskopijne lub/izdolnosci wigzaniattuszczow.

Mikronizowany btonnik owsiany Ztote-Ziarno znajduje
zastosowanie w branzy piekarniczej jako dodatek o
wielowymiarowych walorach zaréowno w wymiarze
zywieniowym jakitechnologicznym.

Firma FIBERCARE brata udziat w projekcie badawczym
realizowanym przez SGGW w latach 2013-2015
,Bioprodukty: innowacyjne technologie wytwarzania
produktow piekarskich o obnizonej kalorycznos$ci”. Ze
wzgledu na powszechne przekonanie, ze pieczywo jest
gtownym sktadnikiem dziennej racji pokarmowej
uznano, ze wzbogacenie go btonnikiem owsianym moze
przynies¢ realny korzystny efekt zdrowotny. W ujeciu
technologicznym pozytywnie wptywa na strukture,
barwe, objetosc¢ orazefektywnosc procesowa. Gtownym
zadaniem projektu byto opracowanie technologii
zastosowania mikronizownego btonnika owsianego w
produktach piekarskich: chleb i butki, dzieki czemu
opracowano technologie zgtoszong do ochrony
patentowej w formie licencji pod nr 231241. FIBERCARE
dysponuje prawami do udzielania licencji innym
podmiotom w branzy piekarniczej. Linia pieczywa z
wbudowanym w strukture ciasta mikronizowanym
btonnikiem owsianym ztozonym z kompozycji frakcji

rozpuszczalnych i nierozpuszczalnych promowany jest
jako linia pieczywa Ztote-Ziarno z o$wiadczeniem
zywieniowym Zrodto Btonnika (zgodnie z WE 1924/2006).

Mikronizowane btonniki ro$linne jako dodatek
funkcjonalny doskonale wpisujg sig w aktualne trendy na
rynku producentéw spozywczych, ktérzy podnosza
jako$¢ swoich produktéw poprzez stosowanie btonnika
jako dodatku bioaktywnegowzbogacajacego diete. Coraz
wigksza Swiadomo$¢ w odzywianiu przyczynia sie do
coraz to liczniej odkrywanych wtasciwos$ci cechujgcych
produkty bedacych zradtem btonnika pokarmowego.

Produkty stanowigce Zrédto btonnika
pomagajaw profilaktyce:

wzmocnienia odpornos$ci immunologicznej,
poprawie perystaltyki jelit,

pobudzenie proceséw metabolicznych ,
korzystnego dziatania przy leczeniu cukrzycy
obnizenia nadmiernego stgzenia cholesterolu
usuwania wolnych rodnikéw

zmniejszania ryzyka zapadalno$ci

na nowotwory jelita grubego

niwelowania niedoboru biatka,

zwigkszenia sprawnosci fizycznej i umystowej,
korzystnego oddziatywania na skore.

Ztote-Ziarno 20 - mikronizowana obtuszczona
warstwa okrywowo-nasienna z ziarna owsa (zawiera
frakcje rozpuszczalne btonnika, w tym betaglukany)
Ztote-Ziarno 60 - mikronizowana warstwa z ziarna
owsa - witokno pokarmowe stanowigce frakcje
nierozpuszczalng o zawarto$ci btonnika min.60 %
Ztote-Ziarno 80 - miikornizowana warstwa z ziarna
owsa - witokno pokarmowe stanowigce frakcje
nierozpuszczalng o zawarto$ci btonnika min. 80%

Sztandarowymiproduktami FIBERCARE dedykowanymi
do zastosowania w branzy piekarniczej sa btonniki
owsiane Ztote-Ziarno. Z uwagi na fakt, ze ziarno owsa
charakteryzuje sie szczego6lnie wartosciowym
sktadem, a kombinacje sktadnikow odzywczych
stanowig o jego duzej przydatno$ci zywieniowej,
btonniki owsiane Ztote -Ziarno produkowane sa w
trzech rodzajach:

Ztote-Ziarno 20 Ztote-Ziarno 60 Ztote-Ziarno 80

Btonnik pokarmowy g/100g 20 60 80
Betaglukany g/100 g 7 0 0
Wilgotno$¢ g/100 g 8 8 8
Popiot ogotem g/100g 2,74 3,24 3,24
Wodochtonno$¢ WAI 350 300 300
Biatko g/100 g 16,3 13 6.3
Ttuszcz g/100 g 5,52 01 2,06
Wartos$¢ energetyczna kCal/kJ 166/397 158/367 195/817

Wbudowany w strukture ciasta btonnik owsiany Ztote-Ziarno to kompozycja frakcji nierozpuszczalnych i
rozpuszczalnych w zestawieniu - 20 % btonnika Ztote-Ziarno 60 lub 80 i 80% btonnika Ztote-Ziarno 20. Dodatek
naturalnych btonnikéw owsianych polecany jest do zastosowania w wigkszo$ci tradycyjnie stosowanych receptur
wypiekowych zaréwno chleba jak i butek oraz butek drozdzowych. Przeprowadzili$my szereg prob technologicznych z
dodatkiem btonnikéw owsianych, w efekcie czego otrzymaliémy powtarzalng linie pieczywa z strukturalnie
wbudowanymw migkisz ciasta btonnikiem owsianym Ztote-Ziarno.

Efektywnos$é:
wzrost wydajno$ci dzigki zwigkszonej ilosci wody w ciescie
tatwa modyfikacja parametréw receptury
krotszy czas wyrabiania ciasta

Funkcjonalno$é:
przedtuzona $wiezo$¢ produktu
rownomierna porowato$¢ miekiszu
chrupka skorka

Prozdrowotno$¢
zrodto btonnika pokarmowego
zawarto$¢ rozpuszczalnych i nierozpuszczalnych frakcji btonnika
tzw. ,czysta etykieta" bez sztucznych barwnikéow i dodatkow
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